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Biatystok, 10 grudnia 2019 .

Regulamin

Bazy produktéw lokalnych z wojewddztwa podlaskiego

Baze produktéw lokalnych tworzy sie w oparciu o uchwate nr 306/4403/2018 Zarzadu
Wojewddztwa Podlaskiego z 3 lipca 2018 r. w sprawie inicjatywy , Podlaskiego Centrum
Produktu Lokalnego”. Tres¢ uchwaty, w tym zasady realizacji Podlaskiego Centrum Produktu
Lokalnego znajduja sie w Biuletynie Informacji Publicznej oraz na stronie
www.pcpl.wrotapodlasia.pl.

POSTANOWIENIA OGOLNE

§1. Niniejszy regulamin okre$la zasady funkcjonowania strony internetowej ,Baza
producentéw lokalnych” produkty.podlaskie.eu, w tym tryb i wymogi dla producentéw

oraz wytwarzanych przez nich produktow, ktére zwigzane sg z przyznawaniem wpisu.

§2. Strone internetowg tworzy sie celem promocji lokalnych produktéw z wojewddztwa
podlaskiego, wyrdzniajgcych sie jakoscig, jak tez informowania wszystkich zainteresowanych
0 zasobach regionu w tym zakresie. Serwis stuzy réwniez rozwijaniu przedsiebiorczosci
opartej o krotkie taicuchy dystrybucji zywnosci. Jest takie praktyczng realizacjg misji
Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego.

§3. Informacji zawartych na Stronie internetowej, pomimo dotozenia wszelkich staran ze
strony zespotu redakcyjnego nie mozna traktowaé jako gwarancji na temat specyficznych
cech oraz potwierdzenia okreslonej jakosci i standardéw produkcji — zwtaszcza w rozumieniu
Art. 577" ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1145).
Kazdy, kto dysponuje informacjami o rozbieznosciach pomiedzy opisami
produktéw/producentéw  wzgledem stanu faktycznego, powinien przekaza¢ je
Moderatorowi.

§4. Producentdow, ktorych prezentujemy na Stronie internetowej - w ocenie zespotu
redakcyjnego - mozna okresli¢ jako rzetelnych i/badz majgcych ugruntowang pozycje na
rynku lokalnym. Dane kontaktowe stuzg zidentyfikowaniu producenta, natomiast wszelkie
ewentualne transakcje z Producentem zawiera sie we wiasnym zakresie. Nie nalezy
traktowa¢ zespotu redakcyjnego Strony internetowej jako instancji odwotawczej w


http://www.produkty.podlaskie.eu/

przypadku nieudanych transakcji, sporéw z Producentem itp. Niemniej jednak prosimy o

zgtaszanie ewentualnych incydentéw.

DEFINICIE

§5. Niniejszy regulamin postuguje sie nastepujgcymi pojeciami:

1.

Produkt — jakakolwiek substancja lub produkt, przetworzony, czesciowo przetworzony
lub nieprzetworzony, przeznaczony do spozycia przez ludzi lub, ktérych spozycia przez
ludzi mozna sie spodziewa¢ w rozumieniu rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2012 r. ustanawiajgce ogdlne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeAstwa zywnosci.
Uwzglednienia sie rowniez inne produkty rolne wymienione w zatgczniku
| do rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia
21 listopada 2012 r. w sprawie systemow jakosci produktéow rolnych i srodkéw
spozywczych.

Producent — rolnik lub przedsiebiorca (niezaleznie od formy prawnej), ktéry wprowadza
do obrotu wytworzony lub przetworzony przez siebie produkt.

Rolnik — producent, ktéry dysponuje wtasnym gospodarstwem rolnym.

Grupa produktowa (kategoria) — produkty o podobnym charakterze grupuje sie celem
uporzadkowania zasobéw Bazy produktow.

Baza produktéw — zasdb danych tworzgcych ogdt wszystkich wpiséw producentéw, grup
produktowych i produktéw zarejestrowanych i prezentowanych na stronie
produkty.podlaskie.eu. Baza produktdow moze by¢ nazywana ogdlnie ,Strong
internetowg”.

Wpis — jeden rekord danych w Bazie produktéw. Wpis moze dotyczy¢ produktu, grupy
produktéw lub producenta (w zaleznosci od stopnia zgodnosci asortymentu z
zatozeniami niniejszego regulaminu).

Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego (PCPL) — inicjatywa Samorzgdu Wojewddztwa
Podlaskiego, ktérej misjg jest wzrost dobrobytu mieszkanicéw obszaréw wiejskich
wojewddztwa podlaskiego oraz zapewnienie konsumentom dostepu do smacznych,
Swiezych, mozliwie niedrogich i wartosciowych pod wzgledem odzywczym produktéw
rolnych i srodkdéw spozywczych, przy jednoczesnym poszanowaniu zasobéw srodowiska
naturalnego.

Moderator — pracownik Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Podlaskiego, ktéry w
ramach inicjatywy Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego zajmuje sie techniczng i
redakcyjng strong prowadzenia Bazy producentdw, jak tez dysponuje uprawnieniami do
redagowania tresci.
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9. Zespot redakcyjny — ogdt oséb zaangazowanych w ramach Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Podlaskiego w prace na rzecz utrzymania i rozwoju Bazy produktéw.

10. RLKS — Rozwdj Lokalny Kierowany przez Spotecznosé, podejscie do rozwoju lokalnego
opartego o metode LEADER. RLKS wdrazany jest przez Lokalne Grupy Dziatania, ktére
realizujg swoje strategie rozwoju na obszarze kilku lub kilkunastu gmin (strategie
opracowane przy zaangazowaniu lokalnej spotecznosci na bazie lokalnych
uwarunkowan).

11. Regionalna polityka jakosci — ogdét dziatan podejmowanych przez Samorzad
Wojewddztwa Podlaskiego oraz wspétpracujgcych z nim partneréw, majacych na celu
waloryzacje produktu lokalnego.

12. Dodatek do zywnosci — zgodnie z art. 3 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow
do zywnosci (Dz. U. UE. L. z 2008 r. Nr 354, str. 16 z pdzn. zm.). oznacza kazdga substancje,
ktéra w normalnych warunkach ani nie jest spozywana sama jako zywnos¢, ani nie jest
stosowana jako charakterystyczny sktadnik zywnosci, bez wzgledu na swojg ewentualng
warto$¢ odzywczg, ktérej celowe dodanie - ze wzgleddw technologicznych - do zywnosci
w trakcie jej produkcji, przetwarzania, przygotowywania, obrdbki, pakowania, przewozu
lub przechowywania powoduje, lub mozna spodziewac sie zasadnie, ze powoduje, iz
substancja ta lub jej produkty pochodne stajg sie bezposrednio lub posrednio
sktadnikiem tej zywnosci (z wytgczeniami wskazanymi w tymze rozporzadzeniu).

WPIS DO BAZY PRODUKTOW

§6. 1. Wpisy do Bazy produktéow oraz ich ewentualne zmiany odbywajg sie na wniosek
Producenta lub z inicjatywy wtasnej Moderatora po uzyskaniu zgody Producenta (zgodnie
z postanowieniami §15 Regulaminu).
2. Producent powinien informowaé o wszelkich zmianach stanu faktycznego w zakresie
swoich wpiséw. Niedopetnienie tego wymogu moze skutkowa¢ usunieciem wpisow
dotyczacych czesci lub catosci wpiséw danego producenta.
3. Wpis dokonywany jest na czas okreslony lub bezterminowo w uzgodnieniu
z Producentem. Pod uwage bierze sie historie Producenta i specyfike jego dziatalnosci, plany
zwigzane z produkcjg, jak tez terminy okreslone w certyfikatach. W przypadkach wygasniecia
wpisu, Moderator dazy do jego odnowienia poprzez kontakt z Producentem w celu ustalenia
aktualnych danych odzwierciedlajgcych stan faktyczny.
4. Wykreslenie z Bazy produktéw nastepuje:

1) na wiosek Producenta,

2) po uptywie okreslonego terminu wpisu, przy braku mozliwosci

zaktualizowania stanu biezgcego (jesli wpisu dokonano na czas okreslony),



3) po stwierdzeniu niezgodnosci w zakresie stanu faktycznego z informacjami
zawartymi we wpisie (wpis moze zosta¢ odnowiony do dostarczeniu
odpowiednich wyjasniel lub zaktualizowanych informacji, jak tez ustaniu
czynnika powodujgcego niezgodnosc),

4) razacym naruszeniu przez Producenta wartosci zwigzanych z jakoscig
Zywnosci.

§7. Uzyskanie wpisu w Bazie produktéw jest nieodptatne dla Producenta.
§8. Baza produktow jest jawna i kazdy ma do niej prawo wgladu poprzez Internet.

ROLA 1 ZADANIA MODERATORA

§9. Baza produktdw jest prowadzona przez Moderatora, a jej zawartos¢ nadzorowana,
w ramach zasobéw finansowych i kadrowych Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Podlaskiego w Biatymstoku.

§10. Moderator w kontekscie weryfikacji respektowania przez Producenta zasad niniejszego
regulaminu moze:

1. zada¢ wyjasnien dotyczacych sytuacji prawnej Producenta, jak tez okazania
dokumentéw, certyfikatéow itp., ktére potwierdzg zgodnos¢ stanu faktycznego z
wpisem oraz postanowieniami niniejszego regulaminu;

2. zadaé informacji nt. produktéw, w tym zwtaszcza ich sktadu recepturowego,
procesow technologicznych oraz pochodzenia surowca;

3. w sytuacjach wyjgtkowych Moderator moze wystgpi¢ do Producenta z wnioskiem o
dostarczenie Swiadectwa jakoéci handlowej wydanego przez Inspekcje Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych;

4. realizowa¢ w ramach srodkéw przeznaczonych na obstuge Bazy produktéw
systemowe lub wyrywkowe badania laboratoryjne majace na celu weryfikacje jakosci
produktéw. Zadaniem prowadzonych badan bedzie réwniez ogdlne podnoszenie
zaufania konsumentow do zywnosci zarejestrowanej w Bazie produktéw. Producent
powinien okaza¢ otwarto$¢ oraz wsparcie — w tym na zgdanie dostarczyé prébki do
badan;

5. w sytuacjach szczegélnych Moderator ma prawo usung¢ wpisy Producenta w Bazie
produktow lub zawiesi¢ je do czasu wyjasnienia watpliwosci lub dostarczenia
materiatdw w ramach postanowien niniejszego paragrafu.

§11. Moderator realizuje dziatania informacyjno-promocyjne stuzgce propagowaniu Bazy
produktow.
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OBOWIAZKI PRODUCENTA

§12. Producent zainteresowany uzyskaniem lub utrzymaniem wpisu w Bazie produktow
powinien stosowaé sie do zalecen Moderatora — w tym zwtaszcza w zakresie jego
obowigzkéw wynikajgcych z postanowien §10. Oznacza to m. in. mozliwo$¢ zorganizowania
wizji terenowej. Producent zobowigzany jest rdwniez udostepni¢ osobom wszelkie
niezbedne dokumenty w uprzednio ustalonym terminie — zazwyczaj 14 dni od
powiadomienia o planowanej wizycie. Utrudnianie zespotowi redakcyjnemu dostepu do
dokumentéw oraz miejsca prowadzenia dziatalnosci moze stanowi¢ przestanke do usuniecia
wpisdw w Bazie producentdw.

§13. 1. Przyjmuje sie, ze uzyskanie wpisu do Bazy produktéw stanowi nobilitacje dla
Producenta i jest aktem docenienia jego zaangazowania w zachowanie tradycji i podnoszenia
jakosci zywnos$ci w wojewddztwie podlaskim. Producent staje sie niejako ambasadorem
regionu, co zobowigzuje go do utrzymywania wysokiej jakosci produktéw.

2. Producent powinien dgzyé do ustawicznego poprawiania estetyki stosowanych opakowan
uwzgledniajac przy tym potrzeby ochrony srodowiska naturalnego.

3. Producent powinien w miare mozliwosci umieszcza¢ informacje o regionie wykorzystujac
w tym np. strone internetowg firmy, social media, ulotki, prospekty itp.

§14. Producent, ktdry jest wpisany do Bazy produktow moze i powinien informowac¢ o tym
fakcie wskazujgc adres URL Bazy produktéw w swoich materiatach promocyjnych oraz
tresciach na firmowej stronie/profilu w Internecie.

WARUNKI REJESTRACII
§15. Producent musi wyrazi¢ zgode na przetwarzanie danych osobowych przez PCPL
w zakresie dziatan promocyjnych wypetniajgc ankiete na stronie producenci.wrotapodI|asia.pl
lub tez w inny, rownowazny sposéb uzgodniony z Moderatorem.

§16. Siedziba i faktyczne miejsce dziatalnosci Producenta zlokalizowane sg na terenie
wojewddztwa podlaskiego. Wyjatkiem od tej reguty sg obszary wdrazania RLKS, ktére swym
zasiegiem przekraczajg granice wojewddztwa podlaskiego — oile siedziby wtasciwych
miejscowo lokalnych grup dziatania znajdujg sie w wojewédztwie podlaskim.

§17. Producent dazy do mozliwie szerokiego wykorzystania surowcow pochodzgcych z
najblizszego otoczenia, ponadto jego produkty powinny stanowié¢ element dziedzictwa
kulturowego wojewddztwa podlaskiego oraz byé elementem tozsamosci spotecznosci
lokalnej. Pochodzenie surowca moze podlegac restrykcjom, jesli wskazano je w Wytycznych
dla poszczegdlnych grup produktowych, stanowigcych zatgcznik do niniejszego regulaminu.



§18. Producent musi prowadzi¢ dziatalno$é zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa

(odpowiednio do rodzaju dziatalnosci: w zakresie rolnictwa, Prawa przedsiebiorcéw,

wymogow higienicznych oraz podatkowych).

§19. Producent czynnie zabiega o podnoszenie jakosci swoich produktéw. Warunek ten

uznaje sie za spetniony, jesli zywnos$¢ wytwarzana jest przy poszanowaniu wytycznych

niniejszego regulaminu, a jednoczes$nie Producent dysponuje:

1.

certyfikatem  Chronionej Nazwy Pochodzenia, Chronionego  Oznaczenia
Geograficznego lub Gwarantowanej Tradycyjnej Specjalnosci, lub
certyfikatem rolnictwa ekologicznego, lub

. certyfikatem uznanych przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi krajowych systemoéw

jakosci: Integrowana Produkcja (IP) Urzedowo Kontrolowana, system ,Jakos¢
Tradycja” (JT), QMP (Quality Meat Program) — system jakosci dla miesa wotowego,
PQS (Pork Quality System) — system jakosci dla miesa wieprzowego, QAFP (Quality
Assurance for Food Products) System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP, lub

co najmniej jednym wyrdznieniem (tj. dyplomem/ statuetkag/ medalem itp.)
przyznanym w uznaniu jakosci produktéw na wystawach, targach, konkursach
kulinarnych o randze co najmniej wojewddzkiej (w uzasadnionych przypadkach
istnienie mozliwo$¢ uznania wyrdznien w liczgcych sie inicjatywach powiatowych),
lub

odznaczeniem lub rekomendacjg organizacji branzowej, organizacji zrzeszajacych
konsumentow, organizacji zaangazowanej w rozwdj turystyki lub innych podmiotéw
dziatajgcych na rzecz konsumenta (np. ruchu ,Slow Food”), lub

stosowanymi w praktyce recepturami produktéw w oparciu o specyfikacje
zarejestrowang na Liscie Produktéw Tradycyjnych, lub

innym znakiem przyznawanym produktom lub producentowi na podstawie przepiséw
prawa.

§20. Dziatalno$¢ Producenta w czesci podlegajgcej wpisowi do Bazy produktéw co do zasady

oparta jest o zywno$¢ nie zawierajgcg substancji, o ktérych mowa w aktualnych przepisach

dotyczacych dodatkéw do zywnosci. Wyjatki od tej reguty moga wynika¢ jedynie z

nastepujgcych sytuacji:

1.
2.

3.

substancje dodatkowe wymagane sg recepturg zarejestrowang jako tradycyjna,
okres$lone substancje dodatkowe zostaty literalnie wymienione w Wytycznych dla
poszczegdlnych grup produktowych, ktére stanowig zatacznik do niniejszego
regulaminu,

w sytuacjach szczegdlnych Moderator moze dopusci¢ inne substancje dodatkowe w
produkcie po zasiegnieciu opinii Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych lub przedstawicieli srodowiska akademickiego specjalizujgcego sie w
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danej grupie produktow pod katem zgodnos$ci Produktu z ogdlng koncepcja
Regionalnej polityki jakosci opisanej w niniejszym regulaminie,

4. W Wytycznych dla poszczegdlnych grup produktowych mogg zostaé okreSlone
dodatkowe ograniczenia w zakresie stosowania drozdzy oraz substancji takich jak
cukier, sél, kwas octowy itp.

§21. Sktad, rodzaj, jakos¢ oraz metody wytwarzania produktow muszg odpowiadaé
Wytycznym dla poszczegdlnych grup produktowych, ktére stanowig zatacznik do niniejszego
regulaminu.

§22. Wpisywane produkty nie zawierajg sktadnikdw recepturowych wytworzonych na drodze
inzynierii genetycznej.

§23. Nazwa wpisywanego produktu nie moze nawigzywa¢ do nazw genetycznych
(np. ,kietbasa krakowska”, , butka wroctawska”), ani zawieraé odniesien do innego obszaru
geograficznego (np. ptatki ,,gorskie”, ser ,,mazurski”).

§24. Nazwy wpisywanych produktéw nie mogg zawieraé odniesien obcych kulturowo lub nie
bedacych elementem tozsamosci spotecznosci lokalnej (np. ,sernik cioci Antoniny”, ,pizza

tradycyjna”, , kebab Podlaski”).

§25. Nazwy wpisywanych produktéw nie mogg wprowadza¢ w bfad konsumenta, nie
dopuszcza sie nazw nielogicznych i oSmieszajgcych (np. butka wroctawska z podlaskiego).

PRZEDMIOT | ZAKRES REJESTRACJI W BAZIE PRODUKTOW

§26. Wyrdznia sie trzy rodzaje wpisu do Bazy produktéw:
1. Wopis przypisany do Producenta: dotyczy on gospodarstw/ firm jako catosci i zwigzany

jest z sytuacjami, gdy co najmniej 75% globalnej produkcji w ujeciu jej wartosci
odbywa sie zgodnie z zatozeniami niniejszego regulaminu. Ten rodzaj wpisu obejmuje
przede wszystkim rolnikdw prowadzacych sprzedaz bezposrednig, dostawy
bezposrednie lub rolniczy handel detaliczny (np. Gospodarstwo ,Kurza noga” -
w przypadku produkcji wyspecjalizowanej mozliwe jest doprecyzowanie w nazwie
np. Jaja z gospodarstwa , Kurza noga” lub Ferma ,Kurza noga”). Tg forma rejestracji
moga zostac objeci rowniez przedsiebiorcy (przede wszystkim
mikroprzedsiebiorstwa), ktérych dominujgca czes$¢ asortymentu w ujeciu jego
wartosci wpisuje sie w zatozenia niniejszego regulaminu (np. ,,Masarnia Mistrza Jana
w Rospudzie”). Mozliwe jest réwniez dokonanie wpisu opisowego — odnoszgcego sie



do waloréw oferty producenta. Uznaje sie, ze w tym wariancie Producent (jako caty
podmiot) i caty jego asortyment objety jest regionalng polityka jakosci.
2. Whpisy przypisane do grupy produktéw: dotyczy Producentéw, ktéry majg w ofercie

rézne grupy produktow, lecz tylko jedna lub niektére z nich w co najmniej 75%
(w ujeciu wartosci) wpisujg sie w zatozenia niniejszego regulaminu. Taka sytuacja
moze wystgpi¢, gdy firma ma w ofercie grupe produktow jak np. ,ziota z Rospudy”
(lokalna mieta i rumianek w formie suszonej itp.), a réwnolegle zajmuje sie produkcja
gotowych dan z glutaminianem sodu. Tylko grupy produktéw wpisane do Bazy
produktédw uznaje sie za biorgce udziat w regionalnej polityce jakosci.

3. Wohpisy przypisane do produktu: dotyczg przede wszystkim S$rednich i duzych

przedsiebiorstw, ktére gtéwnie zajmujg sie produkcja nie pokrywajgcy sie
z zatozeniami niniejszego regulaminu, ale w swej ofercie majg réwniez pojedyncze
produkty, ktére sg z nim zgodne (np. ,twardg ekologiczny”, ,tradycyjna kietbasa
mysliwska”). W tej sytuacji, tylko konkretnie zarejestrowane produkty uznawane sg
za biorgce udziat w regionalnej polityce jakosci.

§27. 1 W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sie taczne stosowanie wpisu do Bazy
produktéw grupy produktéw i konkretnego produktu, kilku grup produktéw lub kilku
produktéw od jednego producenta. Sposdb rejestracji ustalany jest z producentem
indywidualnie w oparciu o rozpoznanie stanu faktycznego, aby jak najpetniej oddac
charakter i specyfike dziatalnosci Producenta — réwniez majac na wzgledzie zdobyte przez
Producenta wyrdznienia i uzyskane certyfikaty, przy jednoczesnej daznosci do zachowania
rozsgdnego minimum wpiséw od jednego producenta.

2. W sytuacjach problematycznych, udokumentowanie dominujgcej dziatalnosci w ujeciu jej
wartosci (w mysl powyzszego paragrafu) spoczywa na Producencie. Moderator kwestie
problematyczne konsultuje z Grupg Tematyczng ds. JakosSci zywnosci dziatajgcg przy
Marszatku Wojewddztwa Podlaskiego.

POSTANOWIENIA KONCOWE

§28. Korespondencja oraz wymiana informacji zwigzane z funkcjonowaniem Bazy produktow
co do zasady prowadzona jest telefonicznie lub za posrednictwem poczty e-mail za
posrednictwem Moderatora: tel. 85-66-65-826 lub produkty@wrotapodlasia.pl.

§29. Nadzoér i funkcje odwotawcze zwigzane z Bazg produktéw sprawuje Dyrektor
Departamentu Rolnictwa i Obszaréw Rybackich w Urzedzie Marszatkowskim Wojewddztwa

Podlaskiego w Biatymstoku.

Korespondencje w tej sprawie nalezy kierowac:
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elektronicznie: ror.sekretariat@wrotapodlasia.pl

lub na adres:

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Podlaskiego w Biatymstoku
Departament Rolnictwa i Obszaréw Rybackich

ul. Marii Sktodowskiej-Curie 14

15-097 Biatystok


mailto:ror.sekretariat@wrotapodlasia.pl

Zatgcznik do regulaminu

Wytyczne dla poszczegdlnych grup produktowych

I. Owoce, w tym owoce runa lesnego i przetwory owocowe
Il. Warzywa, w tym susze i inne przetwory warzywne

1. Dopuszcza sie wytacznie owoce i warzywa pochodzgce z obszaru wojewddztwa
podlaskiego (w przypadku owocéw i warzyw do bezposredniego spozycia).
2. Przetwory:

a. czes¢ owocdéw lub warzyw, stanowigcych dominujacy sktadnik recepturowy,
pochodzi z wojewddztwa podlaskiego;

b. nie dopuszcza sie stosowania koncentratéw owocoéw i warzyw, jako wsadu do
przetworéw;

c. stosowanie dodatkéw do zywnosci oraz innych substancji takich jak cukier,
sol, kwas octowy itp. jest dopuszczalne, jesli wynika ze stosowania
tradycyjnych metod konserwaciji.

3. Kiszenie:

a. dopuszcza sie wylgcznie tradycyjne kiszenie wynikajgce z procesow
fermentacyjnych przebiegajacych pod wptywem naturalnej, swoistej
mikroflory i bez uzycia dodatkow, ktorych celem jest zakwaszenie produktu
(np. kwas organiczny),

b. nie dopuszcza sie stosowania zabiegdw technologicznych obnizajacych
wartos¢ probiotyczng i odzywczg produktu.

4. Suszenie:

a. dopuszcza sie rozdrabnianie i blanszowanie w procesie suszenia,

b. nie dopuszcza sie powlekania btonami jadalnymi oraz wszelkich proceséw
technologicznych stosowanych w celu skrécenia tradycyjnej metody suszenia.

lll. Grzyby (Swieze, suszone oraz wekowane)

1. Dopuszcza sie wykorzystanie grzybéw pozyskiwanych wytgcznie ze stanowisk
naturalnych na obszarze wojewddztwa podlaskiego.

2. Surowiec i produkt nie mogg by¢ porazone szkodnikami (robaczywe).
Do utrwalania dopuszcza sie stosowanie octu, cukru, soli.
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IV. Jaja

1. Dopuszcza sie jaja wyfacznie $wieze jaja przeznaczone do handlu detalicznego z
oznaczeniem typu:

0 —jaja z produkcji ekologicznej
1 —jaja z chowu na wolnym wybiegu
2 —jaja z chowu Scidtkowego

2. Dopuszcza sie wyfacznie jaja wyprodukowane na terenie wojewddztwa podlaskiego.
Dopuszcza sie wytacznie jaja pochodzgce od ptakéw tradycyjnie hodowanych na
terenie wojewddztwa.

V. Swieze mieso

1. Metoda hodowli zwierzat musi uwzgledniaé ich wypasanie (zwierzeta muszg mieé co
najmniej okresowy dostep do wybiegu lub pastwiska).

2. W przypadku drobiu nie dopuszcza sie chowu klatkowego.

3. Hodowla zwierzat, jak tez pozyskiwanie miesa odbywa sie na terenie wojewddztwa
podlaskiego.

4. W przypadku braku innej mozliwosci, dopuszcza sie mozliwosé zarejestrowania
zywych zwierzat.

VI. Wedliny

1. Surowiec do produktow rejestrowanych w tej kategorii spetnia wszystkie wymogi
przypisane do kategorii ,Swieze mieso” z wyjatkiem opisanym w ponizszym ustepie.

2. Z uwagi na sytuacje zwigzang z rozprzestrzenianiem sie wirusa Afrykanskiego Pomoru
Swin oraz problemami producentéw z tym zwigzanymi, ograniczeh nie stosuje sie
wzgledem wieprzowiny, pod warunkiem, ze jest ona pochodzenia krajowego.

3. Nie dopuszcza sie produktéw wysokowydajnych i/lub wedzonych inaczej niz
bezposrednio dymem wedzarniczym wytwarzanym przez zarzenie drewna.

4. Dopuszcza sie stosowanie substancji dodatkowych dopuszczonych aktualnymi
przepisami do stosowania w tradycyjnym przetwoérstwie miesa.

\'l

.Mleko oraz jego przetwory (w tym sery)

1. Dopuszcza sie wytgcznie mleko pochodzgce od zwierzat ras tradycyjnie hodowanych
w Polsce, zwtaszcza ras rodzimych.
2. Nie dopuszcza sie stosowania substytutéw mleka i produktéw mleczarskich.



3. Wytyczne dla mleka (jako produktu gotowego lub surowca):

a.

@m -0 o0 T

jesli mleko poddawane jest pasteryzacji, proces ten odbywa sie w
temperaturze nie wyzszej, niz 84°C,

niedopuszczalna jest repasteryzacja mleka,

nie dopuszcza sie standaryzacji biatka,

nie dopuszcza sie dodatku ttuszczy roslinnych oraz biatek roslinnych do mleka,
nie dopuszcza sie poddawania mleka mikrofiltracji,

nie dopuszcza sie mleka odtwarzanego z mleka w proszku,

surowiec w catosci pochodzi z gospodarstw zlokalizowanych na terenie
wojewddztwa podlaskiego (wymogu nie stosuje sie do mleka z
certyfikowanych gospodarstw ekologicznych).

4. Wytyczne ogdlne dla produktéw mlecznych:

VIIL.

IX.

a.

b
C.
d

surowiec zgodny z wytycznymi dla mleka,

. dopuszcza sie stosowanie podpuszczki,

dopuszcza sie stosowanie kultur bakterii,

. nie dopuszcza sie produktow z dodatkiem mleka w proszku, biatek mleka oraz

serwatki,

nie dopuszcza sie dodawania cukru, syropu glukozowo-fruktozowego oraz
substytutow cukru,

nie dopuszcza sie termizowania produktu, ktdrego celem jest przedtuzenie
terminu  przydatnosci do spoiycia kosztem wartosci odzywczych i
mikrobiologicznych produktu,

dopuszcza sie stosowanie atmosfery ochronnej w opakowaniu produktdw,
maslanka: dopuszcza sie wytgcznie produkt powstaty w wyniku produkcji
masta z dodatkiem mleka pasteryzowanego.

Zboza, maki, kasze (w tym inne surowce tworzace baze do ttoczenia oleju)

Catos$¢ upraw musi by¢ prowadzona na terenie wojewddztwa podlaskiego (wymogu
nie stosuje sie do surowca z certyfikowanych gospodarstw ekologicznych).

Nie dopuszcza sie stosowania dodatkéw do zywnosci.

Pieczywo, wyroby piekarnicze i cukiernicze

Gotowe dania i potrawy

Przedmiotem wpisu mogg byé produkty:

a. W co najmniej 75% oparte o surowce (sktadniki) wytworzone w zgodzie z

wytycznymi niniejszego regulaminu (np. dania z lokalnej jagnieciny, sernik z
lokalnego twarogu),
i/lub
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b. zarejestrowane na Liscie Produktdw Tradycyjnych (wzgledem surowcéw i
potproduktdw ma zastosowanie sktad recepturowy wskazany w specyfikacji
whniosku o zarejestrowanie produktu na Liscie Produktéw Tradycyjnych).

2. Produkty inne niz chleb: z zastrzezeniem postanowien punktu 1 nie wprowadza sie
ograniczen recepturowych wzgledem surowcéw i pétproduktow, o ile nie zostaty one
literalnie wskazane w niniejszym rozdziale (dotyczy np. margaryn, czekolady,
aromatéw spozywczych, tradycyjnych srodkéw wspomagajgcych wzrost ciasta).

3. Stosowanie jaj:

a. dopuszcza sie wytgcznie Swieze jaja,

b. dopuszcza sie réwniez Swieze jaja typu ,3”.

4. Przyprawy: nie dopuszcza sie stosowania mieszanek przyprawowych z dodatkiem
wzmacniaczy smaku (jak np. glutaminian sodu).

5. Nie dopuszcza sie stosowania preparatdw spozywczych: stabilizatoréw, zagestnikéw,
emulgatoréw.

6. Pieczywo:

a. nie dopuszcza sie gotowych mieszanek i dodatkdw chemicznych
przyspieszajgcych wypiek, regulujgcych puszystosé ciasta, chrupkosc¢ skoérki,

b. nie dopuszcza sie stosowania metody odroczonego wypieku,

c. w przypadku chleba dodatkowo nie dopuszcza sie stosowania maki pszennej
oraz dodatku drozdzy.

Xl. Oleje

1. Dopuszcza sie wytgcznie oleje ttoczone z roslin tradycyjnie wystepujacych na terenie
regionu, w ktdrych cze$¢ oleju jest pozyskiwana z roslin uprawianych na terenie
regionu.

2. Dopuszcza sie wyfacznie oleje ttoczone na zimno, nierafinowane.

XIl.Soki i napoje

1. Surowiec do produktow rejestrowanych w tej kategorii spetnia wszystkie wymogi
przypisane do kategorii ,Owoce [...]” oraz ,Warzywa [...]".

2. Soki: dopuszcza sie wytgcznie soki ttoczone, niepoddane procesowi filtracji (metne) i
bez dodatku cukru — jesli s3 poddane pasteryzacji, to temperatura tego procesu nie
przekracza 82°C.

3. Nie dopuszcza sie sokdow i innych napoi wytwarzanych na bazie koncentratéw.

4. Nie dopuszcza sie stosowania owocow opadowych do ttoczenia, chyba, ze ttoczenie
nastgpi tego samego dnia, co ich zbidr.

5. Dodatek cukru do produktu w tej kategorii jest mozliwy wytgcznie, jesli wynika ze
stosowania metody produkcji zarejestrowanej na Liscie Produktdw Tradycyjnych.



6. Piwo: mozliwe jest zarejestrowanie produktu wytgcznie na bazie surowcéw
zarejestrowanych na Liscie Produktéw Tradycyjnych.

7. Wino: dopuszcza sie siarczyny, jednakze producent powinien dazy¢ do ich
ograniczenia wzgledem dopuszczalnych norm.

8. Piwo i wino: dopuszcza sie wytgcznie produkty rozlewane do opakowan detalicznych
bezposrednio w miejscu produkcji (tj. w browarze lub winiarni).

9. Inne alkohole: dopuszcza sie alkohole tradycyjne dla wojewddztwa podlaskiego
bazujagce na surowcach w dominujgcej czesci pochodzacej z wojewddztwa
podlaskiego. W przypadku nalewek dopuszcza sie wylfgcznie zastosowanie
naturalnych sktadnikdow nadajgcych produktowi aromat z poszanowaniem
wytycznych niniejszego regulaminu (np. wisnie wykorzystane do nalewki, muszg
spetniac zatozenia przypisane do kategorii ,Owoce [...])

Xlll.  Ryby (Swieze, wedzone, wekowane)

1. Wytyczne dla ryb (jako surowca oraz produktu gotowego):

a) do zarejestrowania dopuszcza sie wyfacznie gatunki ryb uznanych za rodzime
zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 listopada
2012 r. w sprawie wykazu gatunkow ryb uznanych za nierodzime i wykazu
gatunkdéw ryb uznanych za rodzime oraz warunkéw wprowadzania gatunkow ryb
uznanych za nierodzime, dla ktérych nie jest wymagane zezwolenie na
wprowadzenie (Dz. U. poz. 1355) i karpia (Cyprinus carpio),

b) dopuszcza sie ryby ztowione na terenie wojewddztwa podlaskiego pochodzace z
publicznych $rédlgdowych wéd ptynacych lub ziemnych stawdw rybnych,

c) w przypadku ziemnych stawdéw rybnych obligatoryjnym warunkiem jest
prowadzenie dziatalnosci zwolnionej z optat za ustugi wodne zgodnie z art. 279
ustawy z dnia 20 lipca 2017 r. Prawo wodne (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 2268 z pdzn.
zm.)%

2. Wedzenie ryb: nie dopuszcza sie wedzenia ryb inaczej niz bezposrednio dymem
wedzarniczym wytwarzanym przez zarzenie drewna.

3. Dopuszcza sie stosowanie substancji dodatkowych dopuszczonych aktualnymi
przepisami do stosowania w tradycyjnym przetwadrstwie ryb.

! Zwolnione z optat za ustugi wodne jest wprowadzanie do wéd lub do ziemi - wod wykorzystanych,
odprowadzanych z obiektéw chowu i hodowli ryb oraz innych organizméw wodnych w stawach o wodzie
stojacej, o ile produkcja tych ryb oraz tych organizmdw, rozumiana jako $rednioroczny przyrost masy tych ryb
oraz tych organizmoéw w poszczegdlnych latach cyklu produkcyjnego, nie przekracza 1500 kg z 1 ha powierzchni
uzytkowej stawow rybnych tego obiektu w jednym roku danego cyklu produkcyjnego.
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XIV. Miody iinne produkty pszczele

1. Nie dopuszcza sie miodéw sztucznych powstatych w wyniku obrébki termicznej lub
obrébki syropu bedacego mieszaning cukru i wody przez pszczoty oraz miodow i
produktdw pszczelich w catosci lub czesci wyprodukowanych poza obszarem
wojewddztwa podlaskiego.

2. Nie dopuszcza sie miodow z jakimikolwiek dodatkami (np. czekolada, ptatkami rézy
itp.)

3. Nie dopuszcza sie miodéw, ktére zostaty podgrzane do temperatury przekraczajace;j
42°C.

4. Nie dopuszcza sie miodow pozyskiwanych od rézinych pszczelarzy — przedmiotem
rejestracji moze by¢ wtasna pasieka/midéd — chyba, ze podmiot dokonujgcy wpisu
udowodni, ze wszyscy jego dostawcy spetniajg wymogi niniejszego regulaminu.

XV. Ziota i przyprawy
1. Dopuszcza sie wytacznie produkty jednorodne lub mieszanki na bazie roslin

wystepujgcych na terenie wojewddztwa podlaskiego — przy czym ponad potowa
surowca do ich produkcji musi by¢ pozyskiwana na obszarze wojewddztwa

podlaskiego.

2. Nie dopuszcza sie stosowania substancji wzbogacajgcych smak (jak np. glutaminian
sodu).

XVI. Inne

1. W przypadku produktéw, nie dajgcych sie przypisa¢ do zadnej z ww. kategorii, stosuje
sie odpowiednio zasady rejestracji najbardziej zblizonej rodzajowo grupy produktéw z
zastrzezeniem, ze mozliwie duzy udziat surowca powinien pochodzi¢ z regionu.

2. Dopuszcza sie wykorzystanie skfadnikow importowanych, wytgcznie jedli nie sg
wytwarzane w regionie lub w Polsce.



